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GARANTIE KitchenChef
PROFESSIONAL

Catl appareil est garanti 2 ans & partir de la date d'achal, contre tout défaut ou vice de
MODE D’EMPLOI

fabsication. Garanbe piéces el maln d'eeuvre, la garantle concerne le remplacement de toule

plece defeclueuse mais ne sauvralt couvrlr l'usure normale de lappareil (joints par CONDITIDNNEUSE SOUS VIDE D;AIR

exemple), le mangue d'entretien m |es détériorations qui pourrsient survenir 4 la suite d'una
surtansion ow d'un mauvais amplai, Toute modification apportée par Putilisateur & appareil ou &

Référence KCPSV60S (usine SV60S)

s@5 accessoires dorigine entraine la suppression du béndfice de la garantie.

COMMENT FAIRE REPARER VOTRE APPAREIL 7

Si cel apparedl ne lonclicnme plus normalement, s'adresser & votre revendeur qul le plus
souvent pourra résoudre ke probléme, ou téléphoner au N° 04.42.63.15.33. entre 9 et 12 heures
Un 1" disgnostic sera fait par t&léphone et nous vous indiquerons |a procédure 8 suivre pour |3
réparation de votre appareil, Votre appareil ne peut pas nous &tre retourng sans notre
accord prealable. Un N* de retour vous sera communigué. Ce N® est a indiquer an gros
de maniére trés lisible sur le carton de retour. Sans ce N° le colis sora refusé. Prendre
toutes les precautions nécessaires pour gue l'apparell soit bien emballé (nous vous
préconisons de conserver votre emballage d'origine ef surtout les cales prévues i cet
effet). Tout appareil ou accessoire retourné mal emballé et arrivant detérioré ne sera pas

couvert par la garantle. || vous sera rendu dang les 3 sermamnes maximum & dater de |a
reéception de votre colis. Les appareils envoyes seront réespedias port payé. Ne pas oublier
de placer une copie de votre facture d'achat dans le colis ainsi gu'un descriptif précis de

la panne. Votre appareil doit &tre impérativernent netioye. Certification CE. EMC. LVD, ErP, RoHS, LFGB
Tenaion d utilisation, rkguense, pui o 220 - 2A00=, BIEOHE, 1500
Deépression maximale 0.5 b
PR : 2 F: - ! Bruit 68 décels
Ce symbole, figurant sur ['&tiquetie signalétique signifie que cet article, lorsqu'il est Dimeraions Largeur 35 7 prolondeur 16 % FauwarB
E: ugagé, faif ['objet d'une collecte sélective, (pour les modalites de cette collecte, se Poids (kg] 1.34kg
rensaigner aupres de volre commune) ol dune reprise & litre gratuil par le
— distributeur pour l'acquisition d'un artcle similaire (port a vos frais). Compte tenu des POUR UN USAGE DOMESTIQUE OU SIMILAIRE (page 11)

effets sur 'environnement el |8 santé humaine, en raison de la présence de
substances dangereuses dans [es équipements électriques et électroniques, CET IMPORTANT : Lire cette notice d'utilisation attentivement pour vous

ARTICLE NE DOIT PAS ETRE JETE AVEC LES DECHETS MUNICIPAUX NON familiariser avec I'appareil. Conserver cette notice pour la relire plus
12 TRIES tard




CONSIGNES DE SECURITE

Lorsguon utilise des appareils électriques, certaines consignes de sécurité
élémentaires sont impérativement a respecter

INSTRUCTIONS D”ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Débrancher [apparei| de |a prise murale

Cet appareil peut &tre ulilisé par des enfants de 8 ans et plus et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un mangue d'experience et de connaissance a
condition gu'elles aient regu une supervision ou des instructions
concermnant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer
avec lappareil. Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas
étre effectues par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et gu'ils
sont survelllés. Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Cordon d’alimentation : La longueur du cordon de cet appareil a
eté définie pour eviter les risques d'accidents. Si il est trop court, il
faut utiliser une rallonge an veillant & ne pas la laisser pendra hors
du plan de travail et prendre toutes les précautions pour gu'on ne
puisse se prendre les pieds dedans ou la tirer accidentellement. Ne
jamais tirer sur le cordon d’alimentation de l'appareil. Pour le
débrancher ou le déplacer il convient de debrancher délicatement la
prise murale avant de déconnecter lappareil. Pour la mise sous
tension de I'appareil, il faut que le cordon d'alimentation soit d'abord
connecter a I'appareil et seulement ensuite le brancher a la prise
murale. Ne pas utiliser un appareil electriqgue dont le cordon ou la
fiche est endommagé ni un appareil défectusux ou endommagé
d'une quelconque fagon. On doit le faire examiner, réparer ou faire
faire un ajustement mécanigue ou électrique par un technicien
qualifié afin d'éviter tout danger. Veérifier reguliérement I'état du
cordon d'alimentation. Afin de prevenir de tout risque d'électrocution,
ne pas immerger le cordon, la fiche ou l'appareil dans l'eau, ou dans
tout autre liguide

L'appareil n'est pas desting a étre mis en fonctionnement au moyen
d'une minuterie ou par un systéme de commande a distance separe

S'assurer gue I'appareil est vide

Votre apparei| doit &tre nettoyé avant de le ranger

Mettoyer e corps de ['appareil a 'aide d'un linge légérement humide &t doux
Le joint supérigur et |e joint inférisur sont 4 nelloyer de maniére trés attentive,
Aucun résidu ne doit rester dessus cela endommagerait les joints et ne
permettrait plus une bonne etancheilé de la chambre de mise sous vide

6. Bien veiller a ce gue la bande de soudure soit également propre

7. Sécher apparsil

8. MNe pas immearger dans |'eau afin de prévenir tout risque d'éloctrocution,

9
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MNe pas nettoyer 'appareil avec un matériel abrasif ou tranchant

10. Ranger 'appareil dans sa boite et le conserver dans un endroit frais ef sec

11. Ne pas verrouiller le couvercle lorsque vous n'utilisez pas I'appareil et
lorsque vous le rangez...cela endommage |es joints supérieur et inférieur

IMPORTANT: Pour eviter tout risque de contamination ou de
maladie, ne pas réutiliser un sac dans lequel vous avez stocke
de la viande et du poisson non preparés. De méme si le sac a
eté utilisé au micro-ondes au bouilli

UTILISATION DOMESTIQUE et SIMILAIRE

Cel appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues telles que:
- Des coins cuisines réserves au personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnement professionnels
- Dans des fermes
- L'utilisation par les clients des hitels, motels et autres
environnements a caractéere résidentiel
- Des environnements du type chambres d'hites




MISE EN GARDE / CONSEILS

NE JAMAIS VERROUILLER LE COUVERCLE LORSQUE VOUS N'UTILISEZ
FAS L'APPAREIL OU LORSQUE VOUS LE RANGEL. CELA
ENDOMMAGERAIT LES JOINTS SUPERIEUR ET INFERIEUR QUI
PERMETTENT D'OBTENIR UNE ETANCHEITE DE LA CHAMBRE DE MISE
S0US VIDE (les joints sont des piéces d'usures non prises sous
garantie)

FAIRE BIEM ATTENTION DE NE PAS BOUCHER LE TUBE D'ASPIRATION
(N"10) SITUE A GAUCHE DE LA CHAMBRE DE MISE SOUS VIDE

IL EST RECOMMANDE DE CONGELER PENDANT 24 HEURES LES
ALIMENTS LIQUIDES DANS UNE BOITE AVANT DE LES METTRE SOUS
VIDE

LAISSER L'APPAREIL REFROIDIR 1 MINUTE ENTRE CHAQUE
OPERATION DE SOUDAGE... SINON IL Y A UN RISQUE DE
SURCHAUFFE QUI ENDOMAGERAIT L'APPAREIL... S VOTRE
APFAREIL NE FONCTIONNE PLUS SUITE A UNE SURCHAUFFE, LE
LAISSER REFROIDIR 15 A 20 MUNITES AVANT REEMFPLOL.

UTILISER UNIQUEMENT DES ROULEAUX ET DES SACS ADAPTES A CE
TYPE D'APPAREIL (consommables dits “'toilés" ou "renforcés™).
Vous rapprochez de voire revendeur qui saura vous renseigner
ou téléephoner chez Kitchen chef

4. L'utilisation d'équipements ou d’accessoires non recommandes par

le fabricant peut entrainer un incendie, une électrocution, des
blessures. Risque de blessures en cas de mauvaise ulilisation

5, Me pas utiliser a l'extérieur

&, Me pas utiliser avec les mains et, ou les pieds mouillés ou humides

7. Verifier que la tension de votre appareil correspond a celle de votre
installation électrigue. La fiche du cordon d’alimentation est a
brancher sur une prise murale alimentée en 220-240 volis

8. Si l'appareil montre des signes de défectuosité durant l'ufilisation, le
debrancher immediatemeant. Ne pas utiliser un appareil defectueux
ou tenter de le réparer

9. Si cet appareil tombe ou qu'il est accidentellement immergé dans
I'eau ou dans tout autre liquide, le débrancher immédiatement, Ne
pas tenter de sortir I'appareil de I'eau | ... et ne plus l'utiliser. ..
contacter la service aprés-vente

10. Alimentation électrique : Si le circuit électrique est surchargé parce
qu'il doit alimenter d'autres appareils en plus du nouvel appareil, ce
dernier ne fonctionnera pas correctement. Il est conseille de faire
fonctionner I'appareil sur un circuit electrique distinct. Dans le cas
d'utilisation d'un cordon de rallonge, la puissance électrique du
cordon doit &tre au moins égale a celle de l'appareil

1. Garder toujours l'appareil sous surveillance lorsgu'il est en
fonctionnement

12, L'appareil doit &tre réparé par une personne gualifice

13. Ne pas utiliser I'appareil & d'autres fins autres que celles pour
lesquelles il a &té congu

14. Positionnement de 'appareil : Laisser un espace d'au moins 30
centimétres sur le dessus et sur les cotés de lappareil. Ne placer
aucun objet sur l'appareil pendant qu'il fonctionna. S’assurer que la
surface sur laguelle I'appareil est posé, est parfaitement stable,
propre, horizontale (non inclinée), solide (supporte son poids) et
gu'elle n'est pas chaude, pour garantir son fonctionnement en toute




15.

14,
17.

18
17

20.

sécurité, Ne pas positionner 'appareil & proximité immeédiate d'une
source de chaleur

Debrancher I'appareil en cas d'erreur pendant 'usage, avant chaque
nettoyage et aprés chague emploi

Utiliser uniquement les sacs adaptés et préconisés par le fabricant
Me pas tenter de déplacer l'appareil lorsqu'il st plein, il faut le vider
completement avant de le deplacer ou de le ranger

Placer lNappareil a I'écart du rayonnement solaire

Avant de brancher la prise murale, vérifier que le couvercle de
I'appareil n'est pas verrouilé

Attention : risque de brllures si vous mettez sous vide et si vous
soudez des sacs contenant des aliments chauds ou si vous touchez
la bande de soudure aprés utilisation

L'utilisation d'équipements ou d'accessoires non recommandés par le
fabricant peut entrainer un incendie, une electrocution, des
blessures. Risgue de blessures en cas de mauvaise utilisation

DESCRIPTION

1. Panneau de commandses

2. couvercle

3. base
5. bande de soudurs

4. Bouton de dévemrouillage du couvercle (gauche et droite)

TABLEAU DE CONSERVATION DES ALIMENTS

mode Type d'aliment Temperaturs S —— Sy
normike sous vide
Viande fraiche 54+3T 23 jours B—-Sdays
Poisson frais 5+3T 1~3 jours 4--5days
Repas préparés 5+3C 46 jours 1014 jours
Legumes frais 5437C 3~5 jours 1520 jours
Fruit frais 5437 3T jours 14~20 jours
Refrigers oeufs 5437 10—15 jours 30~50 jours
Volaile fraiche 5+37C 2 jours 6 jours
Fromage pdte molia 5+3TC 57 jours 13~15 jours
Fromage pate dure 5437 12--15 jours 50--55 jours
dészars 5437 25 jours 815 jours
vin 5+3T 2--3 jours 2025 jours
Vianode fraiche A6 a—207T 345 mois 12 & 18 mois
Poisson frais 164—207T 345 mois 12 4 18 mois
p—— Viplade fraiche 16 4—20T & mois 18 mois
pamn -16a—207C 6212 mois 18 4 36 mois
fruits A64—207T 6 a 10 mois 18 a 30 mois
champignons 164—20T 8 mais 24 mois
pan 254+27C 1~-2 jours 6~8 jours
Condition Bisculls secs 25+2T 46 mots =1an
normale Riz, piles 2512T 3~5 mois =1 an
The 25%2T 56 mois >1an




Comment faire le vide dans un sac 7

-k

Pré&alable : Sélectionner le type d'aliment (sec ou humide}
Insérer les aliments dans le sac

Bien nettoyer et bien tendre 'extrémité du sac afin d'obtenir une surface
plana & souder (et séche)

Positionner le sac dans la chambre de mise sous vide en dvitant de recouwvrir
|e tube d'aspiration de 'air situé & gauche

10.

Le sac doit &ire centré dans la chambre d'aspiration. .. et bien "4 plat” sur la
bande de soudure sans quoi 'aspiration et |a soudura ne seront pas réalisés
comectement

Fermer le couvercle en le verrouillant (bien appuyer & droite &t a gauche du
couvercle jusqu'a entendra "CLIC"

Si les joints sont "usas” el prematurement “aplatis”, ou si le sac est fras
large, vous pouvez garantir |a mise sous vide en appuyant |égérement
avec la paume de votre main sur le milieu du couvercle, sinon il faut
changer les joints

Appuyer sur |a touche désirée en fonction de 'oparation attendue (mode
automatique ou soudure seule)

En fin de cycle, |es voyants ='éteignent et votre sac est prét

Appuyer sur les boutons de déverrouillage du couvercle pour ouvrir 'appareil
el prendre |e sac

Panneau de commandes

@

¥,

Choix aliments secs
ou humides

soudure manuelle

mise en fonctionnement aspiration manuelle

automatique et arrét

6. Boudin de compression

vercl \'
Couvercle ouvert {du sac sur la bande de soudure)

7. Joint d'étanchéite
SUpErieur

8. Interrupteur de seécurite

9, Joint d'étanchéité
inférieur

10. Tube aspiration de ['air

11. Bande de soudure

12. Chambre de mige sous vide d'air




UTILISATION

Panneau de commandes

j

AUTOMATIQUE (AUTO)
Un bref appui sur cette touche permet & l'appareil de faire le vide et de
souder en une seule opération. Dans un 1% temps, 'appareil fait le vide
(le témoin lumineux s'llumine), puis dans un 2™ temps la fonction
soudure se met en fonctionnement automatiqguement (le temoin
lumineux s'illumine). Vous pouvez retirer le sac lorque les 2 témains
lumineux s'éteignent
ANNULATION (ANNUL.)
Cette fonction permet d'arréter a tout moment l'opération en cours
d'execution.
ALIMENT
Cette touche vous permet d'effectuer un choix enire des aliments secs
ou humides (opération préalable a la mise sous vide automatique ou a
la soudure seule)
Dans le cas d'aliments humides le temps de soudure est plus élevé
afin de faciliter le soudage (humide ne veut pas dire liquide)
ASPIRATION (mode manuel)
Cette touche permet de faire le vide dans un sac, a la demande et de
maniere manuelle. Trés pratique dans le cas d'aliments sensibles a
“I'tcrasement” (gateaux secs par exemple afin d'éviter de les casser si
le vide est trop important)... il faut garder le doigt sur cette touche
autant de temps que vous en avez besoin, ensuite il faut appuyer sur
soudure

&

SOUDURE {mode manuel)

Lorsque vous n'avez pas besoin de faire le vide dans un sac, ou
lorsque vous souhaitez dimensionner un sac a la demande, vous
pouvez souder le sac a l'aide de cette touche )... en cours de soudage,
la pompe a vide se mettra en route afin de bien plaguer le sac sur la
bande de soudure

Remargues importantes et conseils utiles:

1. Le couvercle ne doil jamals étre fermé “cliqué” lorsque l'appareil
n'est pas ulilisé... cela endommagerait les joinls... nous vous
conseillons de placer un morceau de carton entre le couvercle et
la base lors du rangement de l'appareil

2. 5iles joints sont "uses” el prematurement “aplatis”, ou si le sac
est trés large ou trop fin, vous pouvez garantir la mise sous vide
en appuyant légérement avec la paume de votre main sur le
milieu du couvercle. .. la chambre de mise sous vide sera ainsi
bien etanche et garantira une bonne aspiration dans le sac

Rouleaux
1. La largeur d'un rouleau ne doit pas excéder 30 cm
2. Utiliser uniguement des rouleaux prevus pour cet appareil ou
d'autres appareils equivalents. .. rouleaux renforces (nervurés ou
"toilés")... que vous trouverez le plus fréquemment chez votre
revendeur
3. Attention : des rouleaux frop fins ne conviendront pas
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